Obor VYZIVA A POTRAVINY

Forma prezencni (ATZD)

Druh trileté bakalarské
Prijimaci zkouska chemie, biologie

Charakteristika oboru:

Cilem studia je ziskat teoretické a praktické znalosti o nutri¢ni a dietetické hodnoté potravin. Stu-
dent ziska nejprve zékladni znalosti z oblasti analytické a organické chemie, biochemie, matematiky
a biometriky. Teoretické poznatky budou vyuzivany v odbornych predmétech, napr. potravinarska mi-
krobiologie, potraviny a vyzivové doplriky, Ziviny a Zivinové potieby ¢lovéka a principy vyZivy rostlin.
Student také ziska poznatky v oblasti bezpecnosti a kvality potravin.

Moznosti uplatnéni absolventa:

e technici pfi vyrobé a vyvoji novych potravin se specifickymi vlastnostmi jako jsou potraviny pro ko-
jence, batolata, potraviny pro seniory, dietni potraviny, potraviny nevyvolavajici alergie, potraviny z
netradi¢nich zdroja,

e v nizsich a stfednich pozicich ve firmach vyvijejicich programy kontroly vyroby, skladovani a distribu-
ce potravin pomoci sledovani tzv. kritickych kontrolnich bodd (HACCP- systém),

e v organech statni spravy (napf. Statni veterindrni sprava, Statni rostlinolékarska sprava, Statni zemé-
délska a potravinarska inspekce a Ustfedni kontrolni a zkusebni Ustav zemédélsky).

Profilové discipliny:

Anatomie ¢lovéka, Biochemie, Potraviny, ndpoje a vyzivové doplriky, Potravinaiska mikrobiologie,
Ziviny a zivinové potieby ¢lovéka, Marketing potravin, Jakost a zpracovani rostlinnych produktd, Ja-
kost a zpracovani zivocisnych produktt, Raciondlni vyZiva a dietetika.

Doporucené obory navazujiciho magisterského studia:
Kvalita a zpracovani zemédélskych produktd

Vyziva zvirat a dietetika

Rostlinna produkce
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